
Le Nid du Merle
Bar à Vin & Cocktail 

Planches Apéro Vin & Champagne  Gin & Cocktails  Caviste

Vous trouverez dans les pages suivantes : 

Nos Planches Apéro

Nos Cocktails, Mocktails & Gins Tonic

Nos Champagnes

Nos Vins blancs & Vins rouges

Nos Vins rosés et bières artisanales

Nos Digestifs et spiritueux

Nos autres boissons

Réservation : Vous pouvez réserver en ligne via notre page google ou notre site internet 
www.leniddumerle.fr .Nous prenons aussi les réservations par téléphone durant les heures 
d’ouverture du bar au : 04 50 11 73 38

Verrerie : Nous apportons un soin particulier à la verrerie. Pour le service au verre nous 
utilisons le verre Gabriel Glass. Pour le service à la bouteille, dans la mesure du possible nous 
proposons de vous servir avec des verres soufflés à la bouche de la gamme Zalto. 

Dégustation : même pour le service au verre nous avons pour habitude de vous faire goûter 
le vin afin de valider votre choix ou le mien si vous m’avez fait confiance.

Caviste : une grande partie de notre gamme est disponible en vente à emporter au tarif 
caviste. D’autres cuvées qui ne sont pas à la carte sont aussi disponibles en caviste. 

Privatisation : Le Nid du Merle se privatise pour vos évènements professionnels ou privés.

Réserver en ligne  
www.leniddumerle.fr 1
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Le Nid du Merle
Les grignotages 
Olives noires de Kalamata- 50g - 3,5

Les Chouchous ( cacahuètes caramélisées) - 3

Nos petits plats

Le Croque Monsieur du Nid du Merle : Pain brioché, comté affiné, jambon cuit à la 
truffe - 12

La Burrata - Huile d’olives maturées, roquette, pain grillé - 9,5

Les poivrons marinés - pignons de pins, ricotta, roquette, olives noires de Kalamata, 

copeaux de parmesan - 10

Camembert au four : 120 g de Camembert de Normandie IGP, miel, herbes de Provence, 
pain grillé - 12

La truite fumée - beurre & citron - 12

Nos assiettes composées 

L’assiette mixte Charcuterie / Fromage - Jambon cuit à la truffe, lomo, Chorizo Bellota, 
Fuet Catalan 1/2 st marcelin, Tomme, Reblochon Fermier - 24 

L’assiette composée de charcuterie : Jambon cuit à la truffe, lomo, Chorizo Bellota, 
Fuet Catalan - 12 la petite / 24 la grande

L’assiette de fromages - 1/2 st marcelin fermier, Tomme, Reblochon Fermier  -  12

Réservez en ligne  
www.leniddumerle.fr



Nos charcuteries

Nous travaillons nos charcuteries en pièce entière et les 
tranchons sur place

Petite 
Assiette

Grande 
Assiette

Jambon Pata Negra Bellota - 48 mois d’affinage 
Maison Beher

12 24

Lomo bellota ( filet mignon de porc séché) 8 15

Chorizo Bellota 6 11

Fuet Catalan 8 13

Jambon italien cuit à la truffe 7 13

Nos fromages 

Pour les fromages, nous travaillons avec la fromagerie Alain Michel à Annecy 

St Marcelin fermier 5 (demi) 9,5 (entier)

Reblochon fermier 9,5

Tomme du moment 8,5

Nos desserts 

Nos glaces artisanales de Venise - Chocolat, vanille, mangue, noisette 3€ la boule

Notre tiramisu préparé avec amour 8,5

Notre crème brûlée maison à la vanille bourbon 8,5

Nos fournisseurs locaux
Boulangerie du Faubourg - Annecy 

Boulangerie Pan&Gato - Annecy-le-vieux

Fromagerie Alain Michel - Annecy 

Réservez en ligne  
www.leniddumerle.fr



Les Cocktails

Signature - Le Bonne Poire Sour : Liqueur « la bonne poire », jus de citron vert, sirop de 
sucre, blanc d’oeuf 

10

Signature - Le Gaïa : Rhum, jus de citron vert, crème de cassis, purée de framboise, feuilles 
de menthe, blanc d’oeuf .

10

Les Spritz : 

Le Spritz Apérol : Apérol, Prosecco, eau gazeuse 8,5

Le Hugo Spritz : Prosecco, feuilles de menthe, jus de citron vert, sirop de fleur de sureau, eau 
gazeuse

8,5

Le Sélect Spritz : Sélect Apérol (Apérol historique né à Venise dans les année 20), Prosecco, 
jus de citron vert, sirop de sucre de canne, eau gazeuse

9

Italicus Spritz : liqueur Italicus, feuilles de menthe, jus de citron vert, Prosecco Fiol, eau 
gazeuse, sirop de sucre de canne

10

Le Mojito : Rhum, feuilles de menthe, citrons verts, sucre de canne, eau gazeuse, Angostura 10

Le Mojito Royal : Rhum, feuilles de menthe, citrons verts, sucre de canne, Prosecco, 
Angostura

13

Dark & Stormy : Rhum Ambré, jus de citron vert, ginger beer 10

Moscow Mule : Vodka Grain de Montpellier, jus de citron vert, ginger beer 10

London Mule : Gin, jus de citron vert, sucre de canne, ginger beer 10

Chartreuse Mule : Chartreuse jaune, jus de citron vert, sucre de canne, ginger beer 12



Les Cocktails

Caïpirinha : Cachaça Leblon, citrons verts, jus de citron, Sucre 
Existe en version Framboise ou Passion

10 

Pina Colada : Rhum, Crème de coco, jus d’ananas, blanc d’oeuf
10 

Espresso Martini : café espresso, Vodka Grain de Montpellier, liqueur de café kahlua , sirop 
de sucre

12

Amareto Sour : Liqueur d’amande, jus de citron vert, sirop de sucre, blanc d’oeuf 10

Malt Sour : Eau de vie pur Malt de la distillerie la Grange, jus de citron vert, sirop de sucre, 
blanc d’oeuf 

Notre version du « whisky Sour » en utilisation une eau de vie de malt alsacienne 

10

Margarita : Téquila , jus de citron vert, Cointreau, sirop de sucre 12

Gin Fizz : Gin, jus de citron vert, sirop de sucre de canne, eau gazeuse, blanc d’oeuf 10

Américano : Campari, Vermouth, eau gazeuse 8

Négroni : Campari, Vermouth, Gin 10

Négroni Spritz : Campari, Vermouth, Prosecco 10

Les Mocktails (cocktails sans alcool)

Virgin Mojito : Feuilles de menthe, citrons verts, surcre de canne, sirop de rhum, eau gazeuse 7

Virgin Hugo Spritz : Feuilles de menthe, jus de citron vert, sirop de fleur de sureau, Tonic, 
eau gazeuse

7

Virgin Pina Colada : Crème de coco, sirop de rhum, jus d’ananas, blanc d’oeuf 7



Les Gins Tonic  
( 4 cl de Gin + 1 bouteille de 20 cl de Tonic)

Gin Hold-Up  
France 

Gin artisanal français dont les ingrédients sont les suivants genièvre, coriandre, 
pamplemousse, citron, anis vert, fève de tonka. Ces différents ingrédients se 
révèlent au fur et à mesure de la dégustation. Un gin atypique à découvrir. 

10

Gin bio sur la fraicheur élaboré avec seulement 3 ingrédients : genièvre, citron 
et poivre.

9

Gin du Mont-Blanc 
France

Gin élaboré par Jame Abbott à Saint-Gervais - une dégustation sur des notes 
de  genièvre, d'orange douce et amère, et une touche  subtile de poivre.

9,5

Gin corse aux arômes de clémentine tout en rondeur et en fraicheur. 12

Gin La Haille  
Gers - France Gin aromatique aux notes de genièvre, coriandre, gingembre. 9

Gin Monkey 47 
Allemagne Gin très aromatique aux notes herbacées, florales et d’agrumes. 15

Gin Ramsburry London 
Dry

Un gin London dry classique sur de belles notes de genièvre relevé grâce aux 
notes florales et aux notes de coings. 

10

Gin botanique où le genièvre tient le rôle principale et le genépi le rôle 
secondaire. On retrouve aussi des notes fines de gentiane (récoltée dans le 
Salève).

10

Gin Salcombe rose Sainte 
Marie 
Angleterre 

Ce gin nous emmène en Provence avec ses notes complexes d’herbes de 
Provence et de zeste de citron et de fleur d’oranger. 

12

Gin Nouaison - France Gin réalisé à base de raisins et 14 plantes ayant un profil végétal, épicé et 
intense.

9,5

Ornabrack 
Single Malt Gin 
Irlande

Élaboré de façon artisanale en Irlande à partir d’orge malté et de 5 ingrédients 
botaniques afin de créer un gin Single Malt complexe et floral.

12

Journeyman Black Heart 
Barrel Aged Gin 
USA

Gin vieilli 6 à 12 mois en fût de chêne. Un gin dans un style « bourbon » grâce 
à ses notes vanillées et boisées -  aussi bon en Gin tonic que sec. 

14

Gin Bloom Soul  
San Roccu 
Corse - France

Gin de la distillerie du 

Salève  
France

Brick Gin - Berlin

Les gins 



Le Nid du Merle
Champagne et autres bulles

Verre Btl

Champagne Verre de Champagne du moment 12

Italie Prosecco 6,5 28

Kir royal du Nid du Merle :  crème de cassis - 
Prosecco

8

Ain Cerdon de la Cuverie 36 Nature 

Maconnais Une bulle de Guillemot Michel 49

Haute Savoie 2016
Ayze - Dominique Belluard  
Mont Blanc

59 Biodynamie

Champagne 2016
Champagne Fabrice Pouillon 
Les Montgruets

89

Champagne 2018
Champagne Fabrice Pouillon 
Les Chataigniers

97

Champagne 2014
Champagne Fabrice Pouillon 
Les Blanchiens 2015 - Brut Nature 

89

Champagne Champagne Fabrice Pouillon - Solera - Extra Brut 99

Champagne 2015 Champagne Fabrice Pouillon - Chemin du Bois 179

Champagne Champagne Clandestin 87

Champagne 2010
Champagne Vouette &Sorbée - Extrait - brut 
nature

149 Biodynamie

Champagne Champagne Jacquesson - 745 - extra brut 78

Champagne
Champagne Jacquesson 
738 dégorgement Tardif - extra brut 

98

Champagne 2002
Champagne Jacquesson -  
2002 Dégorgement tardif  - Extra brut 

192

Champagne & bulles



Le Nid du Merle
Planches Apéro   Vin & Champagne   Gin & Cocktails     Caviste

Les vins blancs Verre Bouteille

Bordeaux 2022
Bordeaux supérieur - Château La Peyre - 
« Rayon d’or » - ( vin doux) 

6,5 34 Bio 

Bordeaux 2022 Château La Peyre - cuvée du moment 7,5 39 Bio 

Bourgogne 2022 Pouilly Fuissé - Domaine Carrette 9 48

Beaujolais 2022 Beaujolais Blanc - Grégoire Hoppenot 7,5 39

Bourgogne 2022
Mâcon village vielles vignes  - Domaine 
Verpaille

7,5 39 Bio 

Bourgogne 2022 Viré clessé  - Domaine Verpaille 9 48

Bourgogne 2022 Petit Chablis   - Alexandre Feufeu 7,5 42

Savoie 2021 Roussette - domaines des côtes rousses 8,5 46 Bio

Jura 2017 Arbois - Domaine Villet 7,5 42 Biodynamie

Rhône 2020 Condrieu du moment 12

Languedoc 2021
IGP d’oc - Les poèmes blanc de l’écriture 
( Sauvignon)

6,5 32

Occitanie 2021 Limoux - Gilles Azan - Louis 7,5 39 Bio 

Vins Blancs



	

Languedoc 2018 Côtes Catalane - Face B - Yoshi 35 Nature

Languedoc 2020 Saint Guilhem le désert - Daumas Gassac 86

Bourgogne 2022 Mâcon-Bray - La vigne Mouton - « 122 » 49 Biodynamie

Bourgogne 2019 Chablis - Vent d’ange - Thomas Pico 67 Bio

Bourgogne
2017
/18 Chablis 1er cru les Butteaux - Thomas Pico 84 Bio

Bourgogne 2020 Bouzeron - Sylvain Pataille 82 Nature

Rhône 2018 Condrieu - Château Grillet - « La Carthery » 149

Rhône 2017 Chateau Grillet - Château Grillet 350

Savoie 2018 Rousette - Ludovic ARCHER - Poulettes 60

Savoie 2021
Chignin Bergeron - Dom. de l’Aitonnement 
« Vesta »

76 Biodynamie

Savoie 2017 Chignin Bergeron -Louis Magnin 65 Bio

Savoie 2021
Chignin Bergeron - Ludovic Archer - Summer 
Time

65

Savoie 2019
Vin des allobroges - Dom. de l’Aitonnement 
- Solar ( Altesse)

76 Biodynamie

Savoie 2018
Vin des allobroges - du Dom. des ardoisières 
- Quartz ( Altesse)

125 Biologique

Vins Blancs



Le Nid du Merle
Planches Apéro   Vin & Champagne   Gin & Cocktails     Caviste

Les vins rouges Verre Bouteille

bourgogne 2022 Bourgogne - La vigne Mouton 8,5 45 Biodynamie

Beaujolais 2022 Beaujolais Village - Mee Godart 7,5 39

Rhône Cru du Rhône du moment 7,5 39

Rhône 2022 Ventoux - Domaine Martinelle - « Les dentelles » 7,5 39

Rhône 2020 Gigondas du moment 12 64

Languedoc 2020 Pic Saint loup  du moment 7,5 42

Languedoc 2022
Pays d’oc - Clos du centenaire «  Luxe calme et 
Volupté »

7,5 39

Languedoc 2021
Pays d’hérault - Domaine Les Creisses - Les 
Creisses

8,5 48

Bordeaux 2020 Bordeaux supérieur - Château La Peyre - Burdigala 7,5 39 Biologique

Languedoc - 
Roussillon

2022 Corbières - Domaine des deux Clefs 7,5 42

Languedoc - 
Roussillon

2019
Côtes du roussillon - Paul Meunier «  Quartier 
libre »

7,5 42 Biologique

Languedoc - 
Roussillon

2019 Maury doux - Dom. Paul Meunier -  Falgayra Nord 10 Biologique

Vins Rouges 



	

Allemagne 2018 Brand Brother - Pinot Noir 44 Nature

Allemagne 2018 Brand Brother - Pinot Noir - Holy Chapel 68 Nature

Bourgogne 2019 Beaune - Jeanson Parigot - La blanchisserie 59

Beaujolais 2020 Fleurie - Château des Bachelards 59 Biodynamie

Beaujolais 2018 Morgon Corcelette - Renaud Bodillard - Auguste 59 Nature

Rhône 2020 Chateauneuf du pape - Mouriesse Vinum 90 Biodynamie

Rhône 2020 Gigondas - Domaine Piéblanc - «Pallierouda » 64 Cab

Savoie Savoie - Côtes Rousses - Piste rouge 36 Nature

Savoie 2018 Savoie  - Gamay Hot Five Bastard - Ludovic Archer 44

Savoie 2017
Mondeuse de Savoie  - Prieuré saint christophe 
Magnum 120 Biologique

Provence 2017
Coteaux du Verdon - Myrko Tépus 
Grand Adret - Magnum 

110 Nature

Languedoc 2015 Terrasse du Larzac - Mas de l’écriture - Ecriture 79 Biologique

Languedoc 2018 Pays d’hérault - Domaine Les Creisses - Les Brunes 85

Bordeaux 2017 Le Puy - Barthélémy 2019 - VDF 149 Biologique

Bordeaux 2015 Le Puy - Retour des îles - Côtes de bordeaux 259 Biologique

Vins Rouges 



Les rosés 12 cl 75 cl

Languedoc 

Roussillon
2021

Domaine de la Croix Belle - Le Champ des 
grillons - Côte de Thongue 
Rosé clair, sec et rond en bouche 

6

Corse 2021
Clos venturi rosé - Vin de corse  
Rosé coloré, rond et acidulé

7 34 Biodynamie

Provence 2021
Myrko Ténu - Daï - Igp Coteaux du verdon  
Rosé un peu coloré et frais 

6,5 32 Nature

Bordeaux 2019
Chateau Le Puy - Rose-Marie - vdf 
Rosé très coloré, rond et fruité 

53 Bio

Les bières Maddam - Bouteille de 33 cl 

Brasserie artisanale Bio située à Chablis dans l’Yonne

Bière Blonde - Porte Romane - Pale Ale 6,5 Bio

Bière Blanche - Moulin des fées 6,5 Bio

Bière Ambrée - Jardin du Prieuré - Amber Ale 6,5 Bio



Digestifs et spiritueux (4 cl)

Génépi des pères chartreux 6

Chartreuse Verte ou Jaune : liqueur élaborée par des moines utilisant 130 plantes, 
fleurs, écorces, racines et épices

7

Chartreuse Jaune M.O.F : Cette cuvée spéciale de Chartreuse Jaune a été créée pour 
la première fois en 2008 par les Pères Chartreux en étroite collaboration avec les Meilleurs 
Ouvriers de France-Sommeliers. Il s’agit d’une liqueur d’assemblage de Chartreuse Jaune 
traditionnelles dont le but recherché est  un équilibre aromatique mettant en avant la 
fraîcheur et la vivacité.

10

Chartreuse 9ème centenaire : Pour créer cette liqueur d’assemblage, les chartreux ont 
sélectionné des liqueurs dans des profils de vieillissement différents. D’une grande subtilité 
aromatique, elle se caractérise par un équilibre parfait entre la puissance végétale et la 
délicatesse florale.

12

Chartreuse Verte V.E.P : VEP pour Vieillissement Exceptionnellement Prolongé.  
Produite chaque année en quantité limitée, Les chartreux ont pris soin de sélectionner 
certaines liqueurs vertes traditionnelles qui vont poursuivre leur vieillissement de 
nombreuses années en demi-muids. La patine du temps lui permet de développer des 
arômes d’une grande complexité et d’une longue persistance. 

16

Chartreuse Jaune V.E.P 2016 : liqueur encore plus rare que la VEP verte 20

Chartreuse Verte Tarragone période 1973 -1985 : Entre 1903 et 1989, les pères 
chartreux ont produit leur liqueur en Espagne, à Tarragonna. La chartreuse évolue avec le 
temps. Les vieilles chartreuses sont très recherchées pour leur goût unique.  Il est possible 
de service 2 cl pour 50e. 

95

Limoncello de la distillerie de la grange ( Alsace) 6

Italicus : Liqueur Italienne à la bergamote 8

liqueur de Vodka : Polaire ( Menthe) ou Tropicale ( agrume) 4

La bonne poire - liqueur de poire à 30° produite à Dijon 6

Digestifs et spiritueux



Blended Whisky Black Mountain n°2 : Whisky d’origine d’Ecosse assemblée et affiné 
dans le Sud-Ouest dans des fûts d’armagnac 

8

Big Mouth Blended Scotch - Ecosse : Assemblage qui contient 50 % de single grain et 
50 % de single malt. 

8

KUJIRA whisky 8 ans - single grain : Ce whisky japonais est issu de riz koji noir 
d’Okinawa et d’Indica et vieilli en fûts de sherry espagnol et fûts de bourbon du Kentucky 
américains pendant plus de 8 ans.

14

12

Rhum Zaya 16 ans : Rhum de Trinité et Tobago 16 ans d’âge vieilli en fût, très rond en 
bouche, un côté pâtissier et de beaux arômes de vanille et de cacao

12

Rhum Centenario Fundación 20 ans - Rhum hors d’âge vieilli selon la méthode 
solera dans des fûts de chêne américains ayant autrefois contenu du bourbon. 

14

Armagnac 1982- domaine La haille 12

Armagnac 1965 - domaine La haille 16

Cognac Bourgoin -  Double-lie 2010 9,5

Cognac de 10 ans d’âge distillé avec le double de lie habituellement contenu dans le vin de 
chauffe ce qui lui confère une intensité aromatique très agréable.

Cognac Bourgoin -  Brut de fût 1998 
Ce cognac est le reflet exact du terroir qui l'a vu naître. Cette eau-de-vie est non assemblée, 
non réduite et non filtrée. Chaque fût sélectionné est embouteillé séparément au degré 
naturel de la barrique, la provenance du cru et de la parcelle étant méticuleusement tracés. 
La mise en bouteille est faite à la main, sans additifs aucuns.

29

Scotch Whisky NC’Nean  - Ecosse - Single Malt élaboré à base d'orge malté 
écossaise 100% bio. Ce whisky profite d'un vieillissement en fûts de vin rouge et de whisky 
américain, spécialement sélectionnés pour développer ses caractéristiques et sa douceur.

Digestifs et spiritueux



Les boissons sans alcool

Alain Milliat - Jus de pomme 33 cl 6

Alain Milliat - Jus de tomate 33 cl 6

Alain Milliat - Jus de raisin 33 cl 6

Limonade « lemond aids » 5

Tonic water Feever Tree 3,5

Coca cola - 25 cl 3

Sirop à l’eau 1,5

Evian - 33 cl 3

Orezza ( eau pétillante corse) - 50 cl 4

Café / Grand Café 2 / 4

Thé / Infusion 4,5


